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Огорченные жители Лондона выкидывают еды больше, чем вся Великобритании, это вгоняет их в тоску.
1. 
ЭЛЕНОР РОУЗ 
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Пристыженные Лондонцы выкидывают больше еды, чем кто-либо другой в стране, выявило новое исследование.
28 процентов столичных жителей выбрасывают по меньшей мере десятую часть фруктов и овощей, которые они покупают каждую неделю, по сравнению с 22 процентами оставшейся части страны.
Это их огорчает, согласно исследованию, которое показало, что 51% лондонцев чувствуют себя виноватыми в выбрасывании продуктов питания, в то время как 32% сообщили об угрызениях совести, когда они выкидывали (отправляли?) свежие овощи в мусорное ведро.
37 процентов заявили, что муниципалитет не предоставляет никаких отдельных постановлений по утилизации пищевых отходов, поэтому они утилизируются вместе с общими отходами.
Согласно исследованию, когда речь заходит о выбрасывании еды, молодежь показывает себя хуже остальных.
В масштабе всей страны, люди до 25 лет чаще всего выкидывают в мусор фрукты и овощи, 92 процента 18-24-летних избавляются от некоторых каждую неделю, что на 17 процентов выше, чем в среднем по Великобритании, где этот показатель составляет 75 процентов.
Люди в возрасте более 65 лет меньше всего выкидывают продукты питания.
Фирма по продовольственным технологиям Оно Свежее!, которая заказала исследование социологу  Популюсу, является разработчиком сдерживающего листового фильтра, который сохраняет свежесть продуктов за счет поглощения этилена. Его выделяют фрукты и некоторые овощи по мере созревания.
Он может продлить срок годности свежей продукции до четырех дней.
Саймон ли, сооснователь Это Свежее!, сказал: “Исследование ясно показывает, что люди глубоко разочарованы, что им приходится выбрасывать еду и что эти отходы в основном относится к еде, у которой вышел срок годности.
"Многие из этих отходов действительно не нужны – свежая еда может и должна длиться дольше и чтобы этого добиться необходимо совершенствовать технологии. Такие технологии, как наша, способны значительно сократить отходы.
Ссылаясь на кампанию Переработка Для Лондонской Любить Еду Ненавидеть Выбрасывать выбрасывание овощей и фруктов обходится в среднем жителю Лондона в 200 футов, доходя до 7000 для семьи с детьми.
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